
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen! 

 

Öffnungszeiten 
  
Dienstag bis Samstag 

1730 – 2200 Uhr  

(warme Küche bis 2100 Uhr) 

Sonntag 

1130 – 1430 Uhr und 1730 – 2200 Uhr 

(warme Küche bis 2100 Uhr)  
 

Montag Ruhetag 
 
 

ANSCHRIFT  
Neugasse 10  
65527 Niedernhausen-Niederseelbach  
Inhaber: Domenico Bonsignore 
 

KONTAKT  
Telefon 06127 9999 44 
www.ristorante-pizzeria-la-gondola.de 
 
Nur Barzahlung – Keine Kartenzahlung möglich 



 LA GONDOLA … 

 

 

… ist venezianisch und heißt zu Deutsch “kleines Schiff”. Es kommt aber nicht, 
wie die meisten italienischen Wörter, aus dem Lateinischen. Der Duden 
definiert “die Gondel” als langes, schmales, manchmal überdachtes 
venezianisches Boot mit steilem verziertem Vorder- und Achtersteven, das im 
Stehen gerudert wird.  
Beim Wort Gondel denken viele Leute an die schöne italienische Stadt 
Venedig, wo diese noch immer ein berühmtes und wichtiges Transportmittel 
darstellt. Manche Gondelführer singen Lieder während der Fahrt, wobei dies 
meist eher eine Touristenaktion darstellt. 

 

Dank der Lage am Meer war Venedig immer eine sehr weltoffene Stadt. 
Bereitwillig wurden dort viele Anregungen aufgenommen, die sich aus den 
lebhaften Handelsbeziehungen mit den arabischen Ländern und dem Orient 
ergaben. Neue Ideen belebten die Künste und Wissenschaften aber auch den 
kulturellen Alltag. Die Veränderungen blieben nicht auf Venedig beschränkt, 

sondern wirkten sich auf das ganze Land aus. Die gesamte italienische Küche 
profitierte davon. Dank Marco Polo kam die Pasta aus China über Venedig 
nach ganz Italien. Der Orient brachte Gewürze wie Safran und Pfeffer und 
Arabien Süßigkeiten und Spezialitäten. 

 

Einen Ausschnitt dieser italienischen Speisekultur können Sie hier im 
Restaurant “La Gondola” genießen. Immer lecker und frisch vom Chef oder 
zumindest unter seinen Augen zubereitet. Und wenn Sie dann noch einen 
gepflegten italienischen Wein dazu trinken, können Sie sich mit ein wenig 
Fantasie auch wie in einer, sanft auf dem Wasser schaukelnden, Gondel 
fühlen… 
 
Ihr La Gondola-Team wünscht Ihnen genussvolle Momente.

 Buon 

Appetito! 



 

Noch ein Hinweis in eigener Sache: 

 

Seit 2013 müssen alle Lebensmittelzusatzstoffe im Einzelhandel und in der 
Gastronomie kenntlich gemacht werden. Um dieser Informationspflicht 
nachzukommen, haben wir unsere Zutaten und Lebensmittel für Sie detailliert 
auf sämtliche Zusatzstoffe geprüft und diese auf unserer Karte vermerkt. 
 

Seit Dezember 2014 wird die Kennzeichnungspflicht auch auf mögliche 
Allergene ausgeweitet. Wir müssen Ihnen deshalb angeben, dass bestimmte 

Gerichte z.B. Milch, Nüsse, Gluten, Eier, Sellerie usw. enthalten können. Diese 

zusätzlichen Informationen helfen Allergikern und Menschen mit einer 
Nahrungsmittelunverträglichkeit, auch im Restaurant sicher und unbeschwert 

genießen zu können. 

 

Wir wissen, dass mit diesen Informationen auch viele Unsicherheiten auf 
Ihrer Seite entstehen. Wir möchten Ihnen deshalb noch einmal 
versichern, dass wir im Restaurant La Gondola stets frisch, sorgfältig 
und hochwertig für Sie kochen und zubereiten.  
Viele der Zusatzstoffe dienen der Haltbarmachung der Lebensmittel und 
werden noch wie zu “Omas Zeiten” eingesetzt: So ist z.B. die Zitronensäure 
ein Antioxidationsmittel, Fleisch und Wurstwaren werden gepökelt und bei der 
Weinherstellung entstehen “Sulfite”.  
Ähnlich ist es mit den Allergenen: Getreide enthält von Natur aus den Stoff 
“Gluten” oder Milchprodukte die “Laktose” – nur vertragen manche Menschen 
diese Stoffe eben schlechter. Die Kennzeichnung dient also vor allem Ihrer 
eignen Sicherheit und der Transparenz unserer Bewirtung. 

 

In diesem Sinne – zögern Sie bitte nicht, uns zu fragen, wenn Sie 
mehr dazu erfahren möchten.  
 
Ihr Team vom La Gondola. 

Alle Preise sind in EURO inklusive der gesetzlichen MwSt.  
Gültig ab 01.08.2023. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.  
Alle älteren Speisekarten sind ungültig. 



 

                         VORSPEISEN  

 
 
 
 
 
 
 
 

 

8 Carpaccio 15,00 € 
 

 hauchdünne Rinderfiletscheiben4  
 

9 Lachs Carpaccio 14,00 € 
 

 hauchdünne Lachsfiletscheiben4,14  
 

10 Carpaccio Misto 15,00 € 
 

 Lachs-14 und Rinderfiletscheiben14  
 

400 Scampi 9,00 € 
 

 White-Tiger-Garnelen 12 in Kräuter-Knoblauchsauce 1,17 

 

401 Bruscetta (3 Stück) 4,50 € 
 

 
Italienische Brotspezialität11 

  
 

 
 
 
 
 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

    SALATE 

 
 
 
 
 
 
 
 

12 Italienischer Salat 8,00 € 
 

 
Blattsalat mit Schinken1,3,5, Käse4,17, Zwiebeln, Ei13, Gurke, 
Tomate  

 

14 Chef Salat   10,00 € 
 

 
Blattsalat mit Schinken1,3,5, Käse4,17, Zwiebeln, Ei13, Gurke, 
Tomate, Thunfisch14  

 

16 Italienischer Salat mit Krabben  10,00 € 
 

 
Blattsalat mit Schinken1,3,5, Käse4,17, Zwiebeln, Ei13, Gurke, 
Tomate, Krabben12  

 

403 Grüner Salat 6,50 € 
 

 Blattsalate, Tomate, Zwiebeln, Gurke  
 

200 Caprese 9,50 € 
 

 Tomaten, Mozzarella17 und Basilikum  
 

404 Tomatensalat  8,00 € 
 

 Tomaten, Zwiebeln  
 

405 Rucola Salat   10,00 € 
 

 Rucola, Parmesan17, Gurken, Zwiebeln, Tomaten  
 

    
 

 
Wir servieren Ihnen unsere Salate wahlweise mit hausgemachtem 

Dressing1,4,13,17,20 oder mit Essig4 und Öl-Vinaigrette. 
 

   
 

  
 



 

                                       
SUPPEN  

 
 
 
 
 
 

17 Crema di Pomodoro 6,00 € 

 Tomatensuppe17  

18 Crema di Pomodoro mit Krabben 7,00 € 

 Tomatensuppe17 mit Krabben12  

21 Tortellini in brodo 6,00 € 

 Tortellinisuppe1,19  

22 Stracciatella alla Romana 6,00 € 

 mit Ei13 und Parmesan17  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung  
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 

 

 



 

   PIZZA 

 
 
 
 
 
 
 

 

23 Margherita 7,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17  

24 Salami 8,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Salami1,3  

25 Peperoni 8,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Peperoniwurst1,3  

26 Schinken 8,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5  

27 Champignon 8,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, frische Champignons1,3  

28 Dolce 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, frische 
Champignons1,3  

29 Cordiale 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Salami1,3, frische 
Champignons1,3  

30 Rabbiosa 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Peperoniwurst1,3, frische 
Champignons1,3  

31 La Gondola 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Salami1,3, Schinken1,3,5, 
frische Champignons1,3  

32 Capricciosa 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, 
Artischocken3, Paprika  

33 Delicata 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, frische 
Champignons1,3, Paprika  

34 Primavera 9,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, frische 
Champignons1,3, Ei13  



 

                                     PIZZA  

 
 
 
 
 

35 Hawaii 9,00 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, Ananas3 

36 Sole Mio 9,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, Salami1,3, Kapern, Ei13 

37 Maison 10,00 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17 , Salami1,3, Peperoniwurst1,3, 

 frische Champignons1,3, Paprika, Sardellen14 

38 4 Stagioni 9,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, Salami1,3,  

 grüne Peperoni3, frische Champignons1,3 

39 Tutto 11,50 € 

 mit allem: Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Schinken1,3,5, Salami1,3, 

 
Peperoniwurst1,3, grüne Peperoni3, frische Champignons1,3, Paprika, 
Sardellen14 

40 Calzone 10,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, gefüllt mit Käse4,17, Salami1,3, Schinken1,3,5, 

 frische Champignons1,3, Peperoniwurst1,3 

41 Mare 12,00 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Meeresfrüchte12,14,24, ohne Käse 

42 Pescatore 10,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Thunfisch14, Paprika, Zwiebeln 

43 Vulcano 10,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Sardellen14, Peperoniwurst1,3, 

 grüne Peperoni3, Paprika (scharf) 

501 Pizza Adrian 11,00 € 

 
Pizzateig11, Sahnesoße17, Käse4,17, Peperoniwurst1,3, frische Champignons1,3, 
Mais 

 
 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 
        

PIZZA 

 
 
 
 
 
 
 
 

502 Pizza Giuseppe   11,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, Mozzarella17, Peperoniwurst1,3,  
Artischocken3, Mais, Rucola 

44 Spinaci 10,00 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, frischer Spinat, Knoblauch 

45 Vegetaria   11,00 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Käse4,17, verschiedenes Gemüse1,3 

46 Mozzarella 10,50 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Mozzarella3,17 

47 Pizza Domenico   11,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Tomatenstücke, Käse4,17, Mozzarella3,17, 

Parmaschinken1, Rucola, Parmesan17 

406 Pizza Patrizia   11,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Tomatenscheiben, Mozzarella3,17,  
Pfefferkörner, Rucola, Peccorino17 

407 Pizza Panna 10,50 € 

 
Pizzateig11, Sahnesoße17, Käse4,17, Schinken1,3,5,  
frische Champignons1,3 

408 Pizza Quattro Formaggi 11,00 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, vier verschiedene Käsesorten 
(Edamer4,17, Gorgonzola17, Mozzarella3,17, Parmigiano17) 

409 Pizza Bolognese 10,50 € 

 Pizzateig11, Hackfleischsoße, Käse4,17 

410 Pizza Gorgonzola 10,00 € 

 Pizzateig11, Tomaten, Gorgonzola17 

411 Pizza Caprese   11,50 € 

 
Pizzateig11, Tomaten, Tomatenscheiben, Mozzarella3,17,  
Basilikum 

48 Pizzabrot 4,50 € 

 Pizzateig11, mit Tomaten und Knoblauch 

412 

 

Pizzabrötchen (eine Portion)                                                                          4,00 €   

 Pizzateig11  

 



 

 PASTA  

 
 
 
 
 
 
 
 

 

49 Spaghetti Napoli 9,00 € 

 Spaghetti11 in Tomatensauce  

50 Spaghetti Bolognese 10,50 € 

 Spaghetti11 in Fleischsauce  

51 Spaghetti Ciociara 10,50 € 

 Spaghetti11 in Tomaten-Sahne-Sauce17, Schinken1,3,5,  

 frische Champignons1,3, Erbsen  

52 Spaghetti Matriciana 10,00 € 

 Spaghetti11 in Tomatensauce, Dörrfleisch1,3, Zwiebeln  

53 Spaghetti Carbonara 10,00 € 

 Spaghetti11 mit Dörrfleisch1,3, Ei13, Sahne-Sauce17  

55 Spaghetti Mare 14,50 € 

 Spaghetti11, Tomatensauce, Meeresfrüchte12,14, Knoblauch  

56 Spaghetti Krabben 12,00 € 

 
Spaghetti11, Tomatensauce, Krabben12, Knoblauch, 
Peperoncino  

57 Spaghetti al Pesto 10,00 € 

 Spaghetti11, Sahnesauce17 mit verschiedenen Kräutern  

413 Spaghetti Aglio Olio Peperoncino 9,50 € 

 Spaghetti11 mit Knoblauch und Peperoncino (scharf)  

414 Spaghettini Domenico 12,50 € 

 
Spaghetti11 frische Tomaten, Knoblauch, Rucola, 
Parmesan17  

 Extra Portion Parmesan zur Pasta 2,50 € 
 
 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

 SPASTALATE 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

58 Rigatoni Napoli  9,00 € 

 
Rigatoni11 in Tomatensauce 

 
59 Rigatoni Bolognese 10,50 € 

 Rigatoni11 in Fleischsauce  

60 Rigatoni Carbonara 10,00 € 

 Rigatoni11 mit Dörrfleisch1,3, Ei13, Sahnesauce17  

62 Rigatoni Calabrese  11,50 €€ 

 

Rigatoni11 in Tomatensauce, Thunfisch14, grüne Peperoni3, 
Oliven9, Knoblauch  

63 Rigatoni Krabben  12,00 € 

 
Rigatoni11 in Tomatensauce, Krabben12, Knoblauch, 
Peperoncino  

64 Rigatoni al Pesto  10,00 € 

 Rigatoni11 in Sahnesauce17 mit verschiedenen Kräutern  

415 Rigatoni Quattro Formaggi 11,50 € 

 Rigatoni11 in Sahnesauce17, vier Käsesorten 

(Edamer4,17, Gorgonzola17, Mozzarella3,17, Parmigiano17) 

 

  

416 Spaghetti al Arabbiata  10,00 € 

 Spaghetti11 in Tomatensauce, Knoblauch, Peperoncino  

 Extra Portion Parmesan zur Pasta 2,50 € 



 

PASTA  

 
 
 
 
 
 
 
 

 

65 Tagliatelle Napoli 10,00 € 

 Tagliatelle11,13 in Tomatensauce  

66 Tagliatelle Bolognese 11,50 € 

 Tagliatelle11,13 in Fleischsauce  

417 Tortellini Napoli  10,50 € 

 Tortellini11 mit Fleischfüllung1, Tomatensauce  

418 Tortellini Bolognese 11,50 € 

 Tortellini11 mit Fleischfüllung1, Fleischsauce  

69 Tortellini Panna  11,50 € 

 Tortellini11 mit Fleischfüllung1, Schinken1,3,5, Sahnesauce17  

70 Pasta Mista  15,50 € 

 Spaghetti11 al Arrabiata, Tortellini11 mit Fleischfüllung1 in 
Gorgonzola-Sauce17, Tagliatelle11,13 mit Sahne-Pesto17 

 

  

420 Gnocchi Caprese  11,50 € 

 Gnocchi13 in Tomatensauce, Mozzarella3,17  

421 Gnocchi Quattro Formaggi 12,00 € 

 Gnocchi13 in Sahnesauce17, vier Käsesorten 

(Edamer4,17, Gorgonzola1, Mozzarella3,17, Parmigiano17) 

 

  

 Extra Portion Parmesan zur Pasta 2,50 € 

 
 
 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

 SPASTA AL FORNO 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

71 Cannelloni 11,50 € 

 Canelloni11 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

422 Cannelloni Vegetaria 13,00 € 

 Canneloni11 gefüllt mit Spinat und Ricotta17,  
 in Tomatensauce17, mit Mozzarella3,17 überbacken 

72 Lasagne 11,50 € 

 Lasagne11 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

73 Combinazione 10,00 € 

 Spaghetti11, Rigatoni11, Tagliatelle11,13  

 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

74 Rigatoni al Forno 10,00 € 

 Rigatoni11 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

75 Tagliatelle al Forno 12,50 € 

 Tagliatelle11,13 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

76 Tortellini al Forno 12,50 € 

 Tortellini1,11 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

423 Tortellini alla Panna al Forno 12,50 € 

 

Tortellini1,11 mit Fleischfüllung1 mit Sahnesauce17 und 

Schinken1,3,5, mit Käse4 überbacken 

424 Spaghetti al Forno 11,50 € 

 Spaghetti11 in Fleischsauce17, mit Käse4,17 überbacken 

425 Tagliatelle Broccoli al Forno 12,50 € 

 

Tagliatelle11,13 mit Tomatensauce17 und Brokkoli,  
mit Knoblauch, mit Käse4,17 überbacken 

 Extra Portion Parmesan zur Pasta 2,50 € 

 

 
 
 
 



 

    HAUPTGERICHTE  

       VOM SCHWEIN 
 
 
 

 
 
77 Alla Milanese 15,00 € 

 Schnitzel Wiener Art11,13,19,20  

78 Alla Cacciatora 16,50 € 

 Schnitzel Jägerart11,17,19,20 mit Champignons1,3  

79 Chefschnitzel Picante 16,50 € 

 
Schnitzel Picante11,19,20 Champignons1,3 und Paprika, 
Zwiebeln  

80 Al Fior di Latte 16,50 € 

 Sahnerahmschnitzel11,17,19,20  

81 Al Peperoni Rossi 16,50 € 

 Paprikaschnitzel11,19,20 mit frischer Paprika  

426 Alla Bolognese 16,50 € 

 Fleischsauce11,17, mit Käse4,17 überbacken  

82 Cordon Bleu 18,50 € 

 gefüllt mit Schinken1,3,5,11, Käse4,17 mit Rahmsauce17  

419 Alla Gorgonzola 18,50 € 

 Schnitzel mit Gorgonzolasoße11,17  

 

Alle Fleischgerichte werden mit 2 Beilagen serviert: Pommes Frites und Salat.  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

HAUPTGERICHTE  

VOM SCHWEIN 

 
 
 
 

 
 
83 Scaloppina al Vino bianco 18,00 € 

 in Weißweinsauce11,17  

427 Scaloppina al Limone 18,00 € 

 in Zitronensauce11,17  

84 Scaloppina Pizzaiola 18,00 € 

 mit Tomaten, Knoblauch, Oregano 11  

85 Scaloppina Quattro Formaggi 20,00 € 

 Edamer4,17, Gorgonzola17, Mozzarella3,17, Parmigiano17   

 in Sahnesauce17,11  

86 Scaloppina Valdostana 20,00 € 

 mit Schinken1,3,5 und Käse4,17 in Sahnesauce 17,11  

87 Scaloppina paiarde 18,00 € 

 gegrillt  

88 Saltimbocca alla Romana 20,00 € 

 mit Parmaschinken1 und Salbei in Weißweinsauce11,17  

89 Involtino  20,00 € 

 
gefüllt mit Schinken1,3,5,11 Mozzarella3,17 und Spinat 
(Sahnesauce17 )  

 
 

VOM LAMM 

 
 
 
 

 

Um eine gleichmäßig hohe Qualität zu garantieren 
haben wir Gerichte vom Lamm nur noch auf unserer 
Tageskarte. Bitte fragen Sie danach. 

 
   

Alle Fleischgerichte werden mit 2 Beilagen serviert: Pommes Frites 
und Salat. 



  

HAUPTGERICHTE  

VOM RIND 

 
 
 
 
 
 
 

93 Bistecca alla griglia 26,00 € 

 gegrilltes Rumpsteak  

94 Bistecca alla Pizzaiola 28,00 € 

 Rumpsteak mit Tomaten, Knoblauch, Oregano  

95 Bistecca ai Funghi 28,00 € 

 Rumpsteak mit gebratenen Champignons  

96 Bistecca con Cipolla 28,00 € 

 Rumpsteak mit Zwiebeln  

97 Bistecca Matrotel 27,00 € 

 Rumpsteak mit Kräuterbutter1,17,19  

99 Bistecca alla Gorgonzola 28,50 € 

 Rumpsteak mit Gorgonzolakäse17  

101 Bistecca al Pepe verde 28,50 € 

 Rumpsteak mit grünem Pfeffer, Sahne-Sauce17,20  
 
 

Alle Fleischgerichte werden mit 2 Beilagen serviert: Pommes Frites 
und Salat. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite 
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

 HAUPTGERICHTE 

FISCH UND MEERESFRÜCHTE 

 
 
 
 
 
 
 

103 Calamari alla Romana 14,50 € 

 panierte Tintenfischringe4,11,13,14,17  

 serviert mit Pommes Frites und Salat  

   

   

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FREITAG IST FISCHTAG! 
 

Fragen Sie uns gerne 
persönlich nach dem 
frischen Fisch der Saison. 



 

NACHSPEISEN  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

108 Tartufo 7,00 € 

 Eisspeise1,4,5,17 mit Schokolade und Vanille  

109 Tiramisu 7,00 € 

 Italienischer Klassiker7,11,17, mit Alkohol  

110 Panna Cotta 7,00 € 

 Sahnespeise17  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

  GETRÄNKE 

    HEISSGETRÄNKE & ALKOHOLFREIES 

 
 
 
 

 
 

 WARME GETRÄNKE 

222 Kaffee 7 3,00 € 

223 Espresso 7 2,50 € 

224 Cappuccino 7 3,20 € 

225 Tee (versch. Sorten) 2,00 € 

226 Latte Macchiato 7 4,00 € 
 
 
 
 

 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

 

228 Coca Cola4,7   0,4 l 4,20 € 

229 Coca Cola Light4,7,10   0,4 l 4,20 € 

230 Fanta3,4   0,4 l 4,20 € 

231 Sprite4   0,4 l 4,20 € 

232 Wasser 0,25 l 2,00 €   

233 Apfelsaft   0,4 l 4,40 € 

235 Orangensaft   0,4 l 4,40 € 

236 Bitter Lemon8   0,2 l 3,50 €   

237 Tonic Water8   0,2 l 3,50 €   

239 San Pellegrino (Flasche) 0,75 l 6,00 €   



 

GETRÄNKE  

                                BIERE / APFELWEIN 

 
 
 
 
 

 

BIER VOM FASS 

 

241 Bitburger11 0,3 l 3,20 € 

242 Bitburger11 0,5 l 5,20 € 
 
 
 
 

 

FLASCHENBIERE 

 

244 Weizen Hell11 0,5 l 5,00 € 

246 Kristall Weizen11 0,5 l 5,00 € 
 
 
 
 

 

ALKOHOLFREIES BIER 

 

247 Bitburger 0,011 0,33 l 3,00 € 

801 Alkoholfreies Weizen11 0,5 l 5,00 € 
 
 
 
 
 

 

SONSTIGE 

 

240 Apfelwein / Schorle 0,25 l 2,80 €     0,5 l 5,00 € 

  



  GETRÄNKE 

    SEKT, SPIRITUOSEN & APERITIV 

 
 
 
 
 

 

 PROSECCO 

 

248 Prosecco Glas 6,00 €      Flasche 0,75 l 35,00 € 

250 Aperol Sprizz4  7,50 €   

259 Veneziano  6,50 €   

 
 
 

 
 
 

 

  
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland Nuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite  
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 

    SPIRITUOSEN  

251 Grappa Prosecco  2 cl 5,00 € 

256 Williams Birne  2 cl 3,00 € 

  

   

  APERITIV  

258 Martini4,22   Bianco /Rosso /D’oro 
 

4 cl 4,00 € 

262 Cynar  4 cl 4,00 € 



 

GETRÄNKE  

DIGESTIV 

 
 
 
 
 

 

  LIKÖRE  

265 Sambuca 2 cl 3,00 € 

266 Amaretto 2 cl 3,00 € 
 
 
 

 

  COGNAC  

268 Vecchia Romana 2 cl 4,00 € 

269 Remy Martin 2 cl 4,00 € 

270 Hennessy Cognac 2 cl 4,00 € 

271 Otard Cognac 2 cl 4,00 € 
 
 
 
 

  WHISKEY 

272 Jim Beam 2 cl  4,00 € 

273 Jack Daniels 2 cl  4,00 € 

  BITTER  

274 Ramazotti 2 cl  3,00 € 

275 Fernet Branca 2 cl  3,00 € 

276 Amaro Averna 2 cl  3,00 € 

277 Jägermeister 2 cl  3,00 € 
 
 

 

Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Geschmacksverstärker 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 6) mit Süßungsmittel 7) koffeinhaltig 8) chininhaltig 9) geschwärzt 10) enthält eine Phenylalaninquelle 
/// Allergenkennzeichung: 11) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 12) Krebstiere 13) Eier  
14) Fisch 15) Erdnüsse 16) Soja 17) Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 18) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) 19) Sellerie 20) Senf 21) Sesamsamen  
22) Schwefeldioxid u. Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l 23) Lupinen 24) Weichtiere  
/// Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung. 
/// nur Barzahlung – keine Kartenzahlung möglich 



 

       WEINKARTE 

OFFENE WEINE 

 
 
 
 
 

 

  ROT    
  114 Lambrusco 22 Tafelwein, 

lieblich 

0,25 l 5,50 € 0,5 l 11,00 € 

115 
Bardolino 22   DOC, 
trocken 

0,25 l 
6,00 € 0,5 l 12,00 € 

  116 Montepulciano 22 DOC, 
trocken 

0,25 l 6,00 € 0,5 l 12,00 € 

 
 

  ROSÉ    
117 Chiaretto 22 Tafelwein, 

trocken 

0,25 l    6,00 € 0,5 l 12,00 € 

  WEISS    
118 Frascati 22   DOC, trocken 0,25 l 6,00 € 0,5 l 12,00 € 

119 Pinot Grigio 22   DOC, 
trocken 

0,25 l 6,00 € 0,5 l 12,00 € 

120 Orvieto 22   DOC, lieblich 
0,25 l 6,00 € 0,5 l 12,00 € 

 
 
 

 

UNSER WEINANGEBOT: 
 

Sie suchen ein besonderes Tröpfchen zum Essen? 
  

Gern empfehlen wir Ihnen etwas aus unserem 
Sortiment an vorrätigen Flaschenweinen.  
 
Sprechen Sie uns einfach an. 



 
 
 
 
 
 
 

 

AUF WIEDERSEHEN  

 
 
 

Vielen Dank für Ihren Besuch. 

 
 

 

Wir hoffen, Sie haben sich bei uns wohlgefühlt und 
wünschen Ihnen noch einen schönen Tag. 

 

Besuchen Sie uns bald wieder! 

Ihr Team vom La Gondola 

 

Alle Preise sind in EURO inklusive der gesetzlichen MwSt.  
Gültig ab 01.08.2023. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.  
Alle älteren Speisekarten sind ungültig. 


